Feta Tomaten Packchen

Gesamtzeit: 60 min.
Portionen: 4

Zutaten:

4 Tomaten

16 dunkle Oliven

4 Stiick Feta

8 EL Olivenol

Salz

frischer Pfeffer, schwarz
Basilikum

Anweisungen:

Tomaten waschen, putzen und achteln.

Lauchzwiebeln in Ringe schneiden.

Oliven halbieren.

Die 4 Stiick Feta in Alufolie legen, mit Gemiise belegen und Olivendl betraufeln.
Mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Die Packchen verschlieBen.

Die Packchen ca. 10 min. backen. (200°C Umluft))

AnschlieBend mit frischem Basilikum anrichen.

dazu passt frisches Steinofenbrot. Guten Appetit!



